Grekland
Hos Anni och Anders Svensson
27 september 1997

Meny

Aperitif

Forratt

Varmratt

Efterratt

Kaffe

Svarta och grona oliver
Notter
Dryck: Ouzo

Tzatsiki och bréd
Dryck: Pezo (rétt létt vin)

Moussaka
Dryck: Lac des roces (vitt vin)
Retsina

Grand Marnier-marinerade fruktsspett
med grekisk yoghurt och honung
Dryck: Grand Marnier

Tarta med mjukost och honung
Mizithropitta med meli
Dryck: Metaxa™*#***
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Svarta och grona oliver
Notter

Dryck: Ouzo och vatten (kan drickas 1 ett glas p4 sidan om eller héllas 1 ouzon)

Bilder saknas.
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Dryck: Peza

GREKISKT BROD MED TSATSIKI
4 port.

Grekiskt lantbrod

Tsatsiki:

Y slanggurka

2 tsk salt

2 dl matlagningsyouhurt
1-2 pressade vitloksklyftor
1 krm svartpeppar

Skér gurkan i fina tirningar och l4gg den pa en tallrik. Strd 6ver salt och 14t dra 15 min.
Pressa ur gurksaften. Blanda gurka, matlagningsyouhurt. Smaksétt med vitlok och peppar.

Servera tsatsikin till brodet.

Bilder saknas.
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MOUSSAKA
4-5 pers.
Dryck: Lac des Roches
Retsina
1
' Gratinera i 250° ugnsvirme i ovre
' Ostl::k margarin delen av ugnen ca 15 min. Servera
Kottfirsshs L e eyl e en gronsallad med tomater.
2 gula lokar 4 d1 mjolk
lg'i‘ll'mhﬂmyfm 15 tsk salt Till Moussaka 3/ kg
300 g kottfars vitpeppar Skala tre auberginer (ca !ks_.
1 mek olja eller margarin 1 dl riven ost . och skiir dem i ca 1 em tjocka ski
1 burk tomater (400 g) ' Gor ostshsen sh hir: . Vo )
1 msk tomatpuré Smilt margarinet och ror ner mjo- Vind dem i 2 msk vetemjol blan-
1 buijongtiarning let. Tillsitt mjolken och TOr om.  4.:"maq 1 tsk salt. Stek skivorna
15 tsk salt Koka 35 min. Ror di och da. i margarin i en stekpanna ca 1 min
vit- eller svartpeppar - Smaksiitt med salt och peppar och pA verje sida.
1 tsk basilika eller timjan

blanda ner osten- Varva i tvd m;;_g?q;nr stekta
. bergineskivor, tfarssis .
o is 10 Till Lasagne: ao:tsﬁ‘;glpﬁ ett smort u fkert fat.
Skala och hacka. loken. Fris 16k 5., tio Lasagne-plattor enligt an- o4 571 4] riven ost over sisen.
5ol Ao sy St P S
ymrorning. s -

Gor kisttfirsshsen sh hiir:

Gratinera i 250° ugnsvarme i bvre
2 vind forkokta plattor som Kan Var-  geien av ugnen ca 20 min. ora
»uré, buljongtirning, salt och pep- o "sirekt pA fatet. delen av UErer ad. Ber\r_
par. e Varva tvi o;nganpr av Luagn;&
Koka under lock pd svag varme  plattor, kottfarssas och ostsas A
15—20 min. ett smort “wpmken tt:; :ﬁl o:is;
Tillséitt sondersmulad ortkrydda sés kqm:ma:‘lt m‘;:t, 8 0
mot slutet av kokningen. 1 dl riven shsen.

Bilder saknas.
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GRAND MARNIER-MARINERADE FRUKTSPETT

8 pers.

1 liter jordgubbar

”2 liten melon

2 bananer

ca 10 cl citruslikor, typ Grand Marnier

Tillbehor:
1 liter yoghurt naturell
ca 1 dl flytande honung

Lat yoghurten rinna av val i tradsil eller durkslag forsedd med ett kaffefilter. Stéll kallt till
servering.

Trd upp frukterna i mindre bitar pa spett. Droppa over citruslikoren. Still spetten kallt nagra
minuter fore servering.

Servera spetten tillsammans med avrunnen yoghurt och ringla lite honung 6ver.

Bilder saknas.
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TARTA MED MJUKOST OCH HONUNG

175 g mjol
Vi tsk salt
100 g smor

Fyllning
500 g mjukost, (typ Bojar naturell)

175 g honung

100 g socker

4-5 agg

100 g mald mandel

Arbeta samman mjdl, salt och smor med 2-3 msk kallt vatten till en smidig deg.

kavla ut den till en 2-3 mm tjock platta och kld en smord tartform med 16stagbar kant med
deg 1 botten och pé kanterna.

Blanda mjukosten med honung, socker, mandel och de sammanvispade dggen.

Fyll formen. Griddda 1 knappt 200 grader 40-50 min.

Bilder saknas.
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