OSTMOUSSE MED RAKOR  4-6port

2 askar Philadelphiaost 4200 g

6 hg rékor som skalas

2 tsk citronsaft

8 blad gelatin (el motsvarande méngd pulver)
1 dl vispgrédde

2 agg

3 - 4msk chilisas

2 msk finhackad dill

1Y% krm vitpeppar

1 tsk salt

1. Hackarakorna, sténk over citronsaften.

2. Blanda ost, gradde, en &ggula, chilisas, salt o peppar till en jamn smet.
Tillsétt rékor och dill.

3. Krama ur gelatinbladen o smélt pa svag varme. Ror forsiktigt ner gelatinet i ostmassan.
4. Vispavitornatill hart skum och vand ner dem i smeten. Hall upp i vattenskoljd form och 14t

stelnai kylen, minst 2 tim eller dver natt.
Stjap upp och garnera med sallad, dill och rékor.
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