SVARTVINBARSMARMELAD

2 liter svarta vinbar
1- 1,2 liter socker
1 tsk natriumbensoat

Rensa vinbaren och varva dem med sockret i en stor gryta. Mosa
eventuel It baren med potatispress. Rér om, och |ét sta en stund. Koka
upp pa svag varme under omrorning. L&t koka en till tvatimmar tills
marmeladen tjocknat. Tillsétt bensoat. Skumma och hall upp i sma
uppvarmda glasburkar. Paraffinera nér marmeladen svalnat.
Etikettera.



